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Salade Composée Salade Verte Bett(.era.v © rouge Terrine de poisson | |Tomates a I'échalote Salade de chou &8 (sauce yaourt, citron, §
Vinaigrette blanc persil)
= Escalope viennoise Pizza Maison Boudin Noir Bouletfes. b coliild Poisson du jour Saliclic poulet ROt! d EIDidCla
I'oriental ,g Basquaise I’échalote
Duo de haricot AT 3 PO Carottes au cumin Poélée de légumes Blé Pommes noisette
De Terre \
Semoule Coquillettes Tomate provencgale
Fromage ‘ Fromage Fromage Portion Fromage Fromage Fromage
Fruit frais ; Glace Fruit frais Cremlea ?/r;cr:]till,;:use a Yaourt aux Fruits Ananas roti Patisserie
EhietilE] sauce Céleri rémoulade Charcuterie CEuf dur mimosa Méli-mélo de salade Macedome Salade Composée
cocktail mayonnaise
@ Recette régionale ) . . -
Rocatto du Chet Tortilla au four, Pmssoq créme de Salade Turques Crépe jambon - Pomme de terre Quiche courgettes Assiette Franc
Bernard Leprince | Pommes de terre citron fromage farcie chévre Contoise
co.Repas bas carbone _
'~ Déjeuner < 1500g de CO2 ».|Viande Kebab, tomate, -4
Diner < 1000g de CO2 . ] - | salade verte, oignons LG
ner gae Poélée de Légumes | rouges, cubes de Poelge de ‘\ Lé
| fromages, crodtons, champignons - SIS
sauce Yaourt) =
Créme dessert café Fruits Compote de pomme Saladrﬁig; i Fruit frais Flan gélifié vanille Banane
’.q'l q

Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la reglementation, nous vous invitons a vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L’information sur l'origine de nos viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.



