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Tundi

Salade surimi

Escalope viennoise

Poélée Méridionale

Boulgour Pilaf
Fromage

Fruit frais

Diner

Chou-fleur sauce

cocktail
@ Recette réglonale
St S Tortila au four,
Bernard Leprince pommes de terre
Repas bas carbone
' Déjeuner < 1500g de CO2
Diner < 1000g de CO2 Salade vere
Créme dessert
e | caramel
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Du 17 Juin au Dimanche 23 Juin 2024
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Same d4

Bon pour la santé !
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Carottes rapées . Tomates a Salade de chou
vinaigrette L'échalotte Salade Verte Blanc
Paalla de la mer Boulettes de Beeuf & Hot Dog ( Pain Colin roti aux Quiche courgettes Roti de veau &
L'oriental Viennois } aromates Chévre L'échalotte
(N?dlzssotfr‘u tmgf " | | Carottes au Cumin Frites Poélée de Légumes Salade verte Fom saE:t::sme
Semoule Coquillettes Tomate provengale
Yaourt Nature Fromage Portion Fromage Fromage Fromage Portion Fromage
Sundae vanille Créme onctueuse a : Compote pomme Moelk
fraise la Vanille Fruits Cannelle Ananas ro 8 citron
Houmous de pois .
Céleri rémoulade cassés, radis et CEuf dur mimosa Méli-mélo de salade hhcm[:
fines herbes ~ e
Lasagnes aux . Pomme de terre
omates rolies ot Salade césar Crere e farcie, bacon et Rougail Saucisse Cake aux Olives
épinard oS cheddar
(Poutet, tomate, 4
salade verte, oignons de Haricots Verts
wowges. copmmce | | rrioty | Riz Créole Vinaigrett
sauce césar) 5
Péches au sirop Fruits Salad:‘_gz Tridts Timbale de Glace n Flan gélifié vanille Banane

Cartaines de nos préparations élanl susceptibles de contenir des alergénes panni la fiste définke par la réglementstion, noy
questions sw ce syel Nos menus somt garantis sans OGM. Linformation sur longine de nos viandes, canformément 4 la régie

& vous imtans & vous rapprocher, sl besoin, du chef de cuising, quif répondra & vos
mentation, est disponible auprés de volre chef de cusine ef affichde en salle & mangev.



